LE FOUNDOUK

Restaurant Bar

Cuisine Marocaine

Pour se mettre en appétit...

Harira Marocaine traditionelle 110 MAD

Crevettes croustillantes — Zaalouk (caviar) d’aubergines — Charmoula verte 12z iﬂl'é[é
110 MAD
~10€

Sardines en portefeuilles farcies a la chermoula, zaalouk de tomate (caviar de tomates) et croltons de
mahrach (pain a l'orge)

125 MAD
~12€

Assiette de briouates mixte (Poulet-Agneau&Boeuf-Poisson-Fromage)salade de tomates et concombre
au citron confit et coriandre

Pour suivre...

Pastilla Marocaine au poulet et aux amandes (sucrée et salée) =

Couscous de poissons aux brocolis et artichauts - semoule aux 7 céréales s EA2A32:
Tagine de lotte au safran et fenouils, charmoula verte au citron confit 290 E/lzgg

Tagine de poulet aux citrons confits A0 biiD

Tagine d’agneau a I'orange et aux figues - semoule = _Mg[é

Couscous Royal - Boulettes, Merguez et Poulet ZEC D

Couscous Royal - Boulettes, Merguez et Agneau A MAD = 25

Couscous aux sept légumes - semoule d'orge au poulet = E/ll'?ag
) . N [ 240 MAD
Couscous aux sept légumes - semoule d'orge a I'agneau ~23€
Couscous semoule d'orge - Végétarien L2 _Mﬁl[é

Chakchouka Marocaine de tomates et poivrons aux ceufs et feta 150 AL

Tagine de gigot d'agneau confit a I'ail et au safran - coings ou poires 240 EA2A32:
Tagine kebab (filet de baeuf émincé), aubergines et tomates 210 E/lz%g
Tangia Marrakchia (collier d’agneau) 240 i/lzﬁf[é
180 MAD

Tagine de petits Iégumes farcis a la viande de bceuf ~18€
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Desserts

Salade d'oranges - amandes et dattes - glace a la fleur d'oranger

Pastilla au lait a la fleur d'oranger et aux éclats d'amandes

Assiette de patisseries Marocaines

Glaces et sorbets Maison (vanille - fleur d'oranger - amlou)




